
UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para
Servicios de Catering

ONLINE



UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering

https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online
https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online/#solicitarinfo


UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering

https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online
https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online/#solicitarinfo


UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering

UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering

 DURACIÓN

 90 horas

 MODALIDAD

 Online

TITULACIÓN

TITULACIÓN de haber superado la FORMACIÓN NO FORMAL que le Acredita las Unidades de
Competencia recogidas en la Unidad Formativa UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para
Servicios de Catering incluida en el MF1089_1 Aprovisionamiento y montaje para servicios de
catering regulado en el Real Decreto 1376/2008, de 1 de agosto, por el que establece el
Certificado de Profesionalidad HOTR0308 Operaciones Básicas de Catering. De acuerdo a la
Instrucción de 22 de marzo de 2022, por la que se determinan los criterios de admisión de la
formación aportada por las personas solicitantes de participación en el procedimiento de
evaluación y acreditación de competencias profesionales adquiridas a través de la
experiencia laboral o vías no formales de formación. EUROINNOVA FORMACIÓN S.L. es una
entidad participante del fichero de entidades del Sepe, Ministerio de Trabajo y Economía
Social.
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DESCRIPCIÓN

El servicio de catering en la actualidad ha revolucionado el mundo de la gastronomía, ya que
no sólo se busca ofrecer comida y bebida, sino que la atención, la decoración del lugar y el
diseño de los platos cobra relevancia a la hora de elegir un servicio. Con el presente curso el
alumno aprenderá los conocimientos necesarios para realizar las operaciones de
aprovisionamiento y montaje para servicios de catering.

OBJETIVOS

Poner a punto y utilizar instalaciones, equipos, máquinas, útiles y herramientas que
conforman la dotación básica de los departamentos de montaje, de acuerdo con sus
aplicaciones y en función de su rendimiento óptimo.
Efectuar procesos de aprovisionamiento de los géneros, elaboraciones culinarias
envasadas, materiales y equipos que conforman cargas de servicios de catering.
Efectuar procesos de montaje de géneros, elaboraciones culinarias envasadas, menaje,
utensilios y material diverso en los recipientes y equipos establecidos para ofrecer
servicios de restauración.
Explicar y realizar el proceso de disposición de cargas que conforma un servicio de
catering, identificando las zonas donde se produce.

A QUIÉN VA DIRIGIDO

Este curso va dirigido a todas aquellas personas que quieran orientar su futuro laboral hacia
las operaciones básicas de catering, más concretamente hacia las operaciones de
aprovisionamiento y montaje para servicios de catering. Así como ha cualquier otra persona
que quiera actualizar sus conocimientos profesionales dentro de esta área.

PARA QUÉ TE PREPARA

La presente formación se ajusta al itinerario formativo de la Unidad Formativa UF0062
Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering, certificando el haber superado las
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distintas Unidades de Competencia en ella incluidas, y va dirigido a la acreditación de las
Competencias profesionales adquiridas a través de la experiencia laboral y de la formación
no formal, vía por la que va a optar a la obtención del correspondiente Certificado de
Profesionalidad, a través de las respectivas convocatorias que vayan publicando las distintas
Comunidades Autónomas, así como el propio Ministerio de Trabajo ( Real Decreto
1224/2009 de reconocimiento de las competencias profesionales adquiridas por experiencia
laboral)

SALIDAS LABORALES

Desarrolla su actividad profesional tanto en grandes como en medianas empresas de
catering, generalmente privadas, aunque también pueden ser de carácter público.
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MATERIALES DIDÁCTICOS

Manual teórico: UF0062 Aprovisionamiento y

Montaje para Servicios de Catering

Paquete SCORM: UF0062 Aprovisionamiento

y Montaje para Servicios de Catering

* Envío de material didáctico solamente en España.
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Programa Formativo

UNIDAD FORMATIVA 1. APROVISIONAMIENTO Y MONTAJE PARA SERVICIOS
DE CATERING

UNIDAD DIDÁCTICA 1. ORGANIZACIÓN DEL DEPARTAMENTO DE MONTAJE EN
INSTALACIONES DE CATERING

Departamentalización habitual según tipos de establecimiento de catering.1.
Organización y formas de trabajo en el contexto profesional de catering.2.
Relaciones con otros departamentos.3.
Características, formación y funcionamiento de grupos de trabajo en un catering.4.
Aplicación al catering del concepto de trabajo en equipo: el espíritu de equipo y la5.
sinergia.
Procesos de comunicación interpersonal en el catering: el feed-back y la escucha6.
efectiva. Barreras para la comunicación en catering y soluciones.
Materiales y equipos de montaje de servicios de catering7.

- Menaje reutilizable: cristalería, cubertería, mantelería, vajilla.1.
- Menaje desechable.2.
- Material diverso de mayordomía.3.
- Equipos: trolleys, cabinas, cestos y termos4.
- Productos promocionales.5.

Maquinaria y equipos habituales: identificación, funciones, modos de operación y8.
mantenimiento sencillo.

- Cinta de montaje.1.
- Termoenvasadora.2.
- Termoselladora.3.
- Empaquetadora de cubiertos.4.
- Robots y semirobots de montaje.5.
- Lector de tarjetas.6.

Compañías de transporte con servicio de catering más habituales9.
- Servicio de pago.1.
- Servicio gratuito.2.

Diagramas de carga en contenedores según tipos de transporte10.
Especificidades en la restauración colectiva.11.

- Tipo de cliente.1.
- Presentación.2.
- Productos.3.
- Oferta gastronómica.4.
- Materiales utilizados.5.

UNIDAD DIDÁCTICA 2. EL PROCESO DE APROVISIONAMIENTO PARA SERVICIOS DE
CATERING

Almacén, economato y bodega1.

https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online
https://euroinnova.edu.es/uf0062-aprovisionamiento-y-montaje-para-servicios-de-catering-online/#solicitarinfo


UF0062 Aprovisionamiento y Montaje para Servicios de Catering

- Solicitud y recepción: métodos sencillos, documentación y aplicaciones.1.
- Almacenamiento: métodos sencillos y aplicaciones.2.
- Controles de almacén.3.

Desarrollo del proceso de aprovisionamiento interno:2.
- Formalización y traslado de solicitudes sencillas.1.
- Ejecución de operaciones en el tiempo y forma requeridos.2.
- Documentación.3.

Seguridad de los productos.3.

UNIDAD DIDÁCTICA 3. EL PROCESO DE MONTAJE DE SERVICIOS DE CATERING.

Fases:1.
- Puesta a punto de material y equipos.1.
- Interpretación de la orden de servicio.2.
- Aprovisionamiento de géneros y elaboraciones culinarias.3.
- Montaje del servicio de catering.4.
- Disposición para su carga.5.

Tipos de montaje de servicios de catering más habituales.2.
- Montaje en catering de transportes.1.
- Montaje en catering de colectividades y a domicilio.2.

Elaboraciones culinarias habituales en los distintos servicios de catering.3.
El montaje de productos destinados a la venta a bordo en medios de transporte.4.

- Equipos: Trolleys y cabinas.1.
- Productos: Chocolates, tabaco, joyería, perfumería, alcohol e infantiles.2.
- Seguridad: Candados, precintos numerados, cintas de acero. Trazabilidad de la3.
venta a bordo
- Almacenamiento: Depósito fiscal, depósito aduanero y depósito nacional.4.
- Documentación habitual aprobada por la Autoridad aduanera.5.
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